ST-BASILE-LE-GRAND

La Rubrique -

Parlons immobilier avec Héléne

> Offres de services

Les animaux dans la maison
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a ces odeurs afin de les éliminer ou de les réduire au -

maximum, sans trop mettre de parfum pour camoufler,
ce qui risquerait d"écourter a coup sdr la visite

de vos acheteurs.

Finalement, il serait préférable que vos animaux ne
soient pas présents, ou encore dans leur cage lors de
la visite. Ainsi, ils n‘incommoderont personne et vos
visiteurs pourront apprécier en toute tranquillité votre
demeure, et qui sait, vous faire une promesse d'achat!
Faites affaire avec un courtier immobilier d’expérience!
Je suis disponible 7 jours sur 7 pour vous rencontrer!
Au plaisir!

> Faites du bruit!

Vous avez un service a offrir ? Faites-nous parvenir les détails
de votre offre, afin qu’elle soit publiée gratuitement dans
La Rubrique amelie@helenemathieu.ca

Statistiques Saint-Basile-le-Grand

Depuis le Ter mars 2012, 64 nouvelles inscriptions ont été
inscrites a St-Basile et 16 propriétés ce sont vendues dans un
délai moyen de 10 jours, prix moyen 250 831%.

Helene Mathieu St-Basile j'y vis, jytravallle pour vous!

courtier immobilier
www.helenemathieu.ca
Résidente de St-Basile
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Entretien des ongles lors du jardinage
Passez du savon sous vos ongles pour éviter de les salir lorsque
vous travaillez la terre.
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Désherbant naturel

Pour enlever les mauvaises herbes au bord d'un mur, verser

du vinaigre blanc par beau temps. Le sol deviendra acide et
plus rien n'y poussera.

Bol de toilette taché

Mettre 5 pastilles pour nettoyer les dentiers (ex: Polident).
Laisser agir 30 minutes environ ou plus selon besoin.
Passer la brosse a cuvette pour enlever les résidus de
saleté. Tirer sur la chasse d’eau et le tour est joué!

Chasser les écureuils, moufettes

et marmottes

IL faut répandre des cheveux sur le terrain et dans le jardin.
C'est tres efficace.

les activités dans mon quartier

Profitez de cette activité annuelle
ayant lieu les samedi 26 et dimanche
27 mai 2012 entre 10 h et 18 h (beau
temps, mauvais temps) pour tenir

Ventes-débarras sur tout
le territoire grandbasilois

(aucun permis requis)
Limite d'inscription:
vendredi 18 mai 2012

sans frais une vente-débarras avec
les objets qui ne vous sont plus utiles

comme des vétements, des meubles,
des jouets ou des électroménagers.
Soyez de celles et ceux qui valorisent
le réemploi en vous inscrivant sur
une liste de vendeurs qui sera
disponible sur le site Web a compter
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Chasse-moustiques non chimique
Pour obtenir un chasse-moustiques non chimique, il suffit

de mélanger des gouttes d'huile essentielle de menthe poivrée
a de U'huile d'olive. Selon qu’on attire plus ou moins les
moustiques, mettre de 20 a 40 gouttes d’huile essentielle

pour environ 1/2 tasse d'huile d'olive. Par la suite, en appliquer
quelques gouttes ici et la sur la peau, c’est tres efficace en forét
(et ca sent la gomme a mécher!).

du vendredi 25 mai. Lan dernier,
plus de 170 vendeurs se sont inscrits
et ont pu donner une seconde chance
a des objets et ainsi prolonger leur
durée de vie; un geste simple et
positif en VERT l'environnement!
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Amandes croustillantes
1. Dans une petite poéle antiadhésive,
fondre le sucre avec le beurre a feu
moyen. Ajouter les amandes et les
faire dorer en remuant environ
1 minute. Laisser refroidir sur un
papier parchemin et concasser.

Chevre croustillant aux peche
et aux amandes caramelisees

INGREDIENT :

Amandes caramélisées
15ml (1 c.a soupe) de sucre

15ml (1 c.asoupe) de jus de citron
15ml (1 c.asoupe) de vinaigre de riz
Sel et poivre

5ml  (1c. athé) de beurre Chévre croustillant Yirl'jaigretteb 2 l
' 4 60 ml (' tasse) de farine tout usage non - bans un bot, me angerltous €S
6? m_l Ui tasse d'amandes effiléeg blanchie P ingrédients. Saler et poivrer. Réserver.
::Jna'fre[tzte . } d'huile végétal 2 ceufs, légérement battus Cheévre croustillant
15 ml T ¢ SouPe] d e Vees 125 ml (V2 tasse) de chapelure 1. Placer la farine dans une assiette, les
m: ' C.asoupeideminin 1 blichette de fromage de chévre affiné ceufs dans un bol et la chapelure dans

15ml (1 c.asoupe) de moutarde de Dijon

d’environ 200 g coupé en 8 tranches un second bol.
60 ml (% tasse) d’huile dolive
500 ml (2 tasses) de mini-roquette
péches mires mais fermes,
tranchées en fines lamelles
a la mandoline

PREPARATION :
Temps de préparation: 30 min 2
Cuisson: 5 min

Portions: 4

assiette.

2. Plonger chaque tranche de fromage de chévre
dans la farine, puis dans les ceufs et dans la
chapelure. Tremper a nouveau dans les ceufs
puis dans la chapelure. Réserver sur une

3. Dans une poéle antiadhésive, dorer les

tranches de fromage de 30 secondes a

1 minute de chaque c6té dans Uhuile chaude.

Egoutter sur du papier parchemin.

4. Répartir la roquette et les péches dans quatre
assiettes. Napper de vinaigrette. Garnir de

chévre croustillant et d'amandes concassées.

SOURCE: www.ricardocuisine.com



